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    筛选自酒庄最能产出浓郁香芬的葡萄的地块，这款巍都堡粉红葡萄酒的葡萄品种是梅鹿辄和赤

霞珠。2009年的酒有着高贵而时尚的浅粉红色，完全是采用仅采摘下来几个小时的，极新鲜的浆果

直接压榨得来的葡萄自流汁低温酿制而成。酒香清新宜人，带细渣进行的陈酿带给这款酒丰满细腻

的口感。可单独品用，亦可搭配所有佳肴。 

 

 

庄主：        Philippe and Antoine Le Grix de la Salle 

 

地理位置：     位于两海间葡萄酒产区西端的Sadirac村 

 

土质：     表层是粘土石灰岩，底层为砾石土壤 

 

葡萄品种：    40％梅鹿辄、40％赤霞珠、20％品丽珠 

 

平均株龄：     25年 

 

种植密度：     3300株／公顷  

葡萄植株管理： 传统式环境保护，修短枝，疏梗、叶 

 

采摘：     使用机械采摘  

产量：     4500公升/公顷  

 

葡萄酒酿造：   短时间浸渍后马上压榨，自流汁长时间低温自然发酵，其温度控制在14度以下 

陈酿：          带细渣进行4个月的陈酿。 

 

 

 

 

 
 


